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Antipasti 

 
 

Gran Tagliere di salumi (per due pax) 

Trancetto di baccalà panato ai cornflakes con 

crema di broccoletto e insalata di rinforzo  

Insalata di mare tiepida con cavolo verza croccante 

Gateau di patate al cuore morbido di bufala e 

prosciutto, fonduta di provola e granella di nocciola 

Rustico Rocca Bruna con salumi vari, bufala e 

quiche rustica 

Carciofo in crosta di sfoglia con salsa alla romana e 

mentuccia  



 
…primi piatti … 

 

Maccheroncini al ragù di porcini, mazzancolle e 

tartufo nero invernale   

Tortellini artigianali in brodo della tradizione 

con mini profiterol 

Linguine fresche all’uovo con battuto di 

calamari, gamberi e bottarga 

Fagottelli ripieni di brasato con provola fumè, 

sugo di carne e radicchio croccante  

Gnocchetti di patate e cicorietta al ragù vegetale 

invernale 

 

…secondi piatti… 
 

Trancio di ombrina scottato con crema di 

cavolfiore e carciofi souté  

   Filetto di vitello alla griglia  

Guancia di vitella brasata al ginepro con cioccolato 

fondente e radicchio brasato 

Maialino in porchetta con miele, pinoli e uvetta   

    Milanese di agnello panata con maionese agli agrumi 

Frittura mista di Sicilia 

Frittura di calamari e gamberi 

…contorni… 
 

Carciofi alla romana (2 pz.) 

Insalata di puntarelle 

Broccoletti ripassati o all’agro 

Verdure grigliate 

Patate al forno 

 


